Speiseplan

vom 16.03.26

bis 22.03.26

Wir witnschen thinew einen guten Appetit!

Lukra: Servi ce |

Vollkost Vegetarische Kost Leichte Vollkost Dessert Zum Kaffee Abendbeilage
Seelachsfilet gebrAATM Hahnchengeschnetzeltes in
Monta SahnesofleAA!E GrieRbreiAATE Curry-Kokos-SolReE K i Geback!217AALAIC, Keut \E
g Chinakohlsalat3 9AA1EH heile Kirschen Chinakohlsalat39AA1EH ompo DEFF2N rauterquar
Kartoffeln Reis
Piccata "Milanese"10AA1CE Gefllgelfleischkase!23.10
i E Ack1,2,17,A,A1,A3,C,
Dienstag v Kartoffel-Kiirbiseintopf® Thymiansobe GriefBpuddingz 1t | CEPACKETH ZucchinirohkostssH
NudelnAA1 Kartoffeln
Kasslerbraten23.10 Krauterdipp® Hahnchenbrust,&!
. Bratensofe . KapernsoReE e Geback!217AATA3C, Broccoli-
Mittwoch SauerkrauteH Rosn;e;:mg:g(t)gfeln Mshren Apfelschneg2311. DEFF2N Blumenk3OAATE
PlireeCE gem. Kartoffeln
Kohlwurst (Schwein)234AA1 medi.Kartoffel-
Griinkohl24AA4H , Gemuseauflauf317.CEG Geback!217AALAIC, Winterlicher
Donnerstag Kartoffeln Graupeneintopf? 56 TomatensoRe Obst DEFF2N ChinakohlsalatE
SenfH gem. Salat369EGH
veg. Zucchini gefEFF1 .
FischragoutAATEM "
: . . TomatensoRe , . Geback!217AALAIC, Bunter Bohnsalat
Freitag Schichtkohl mit Rinderhack® gem. Salati89EGH gem. S;Ia.t3v6v9vEyGyH Vanillepudding® DEFF2N VK236.11
Reis IS
, . , I Kartoffeleintopf® Geback!217AALAIC,
Samstag Winterl. GemUseeintopf® Winterl. GemUsegintopf® Wursteinlage?34 1AL EGH Joghurt!.".E DEFF2N Gurkenhappen'H
Vollkorn-
Rahmgeschnetzeltes v. e e Rahmgeschnetzeltes v.
SchweinAALE emuseschrizer™ SchweinAALE Gebéack!.217AALASC,
Sonntag Blumenkohl SahnesofReAA!E Blumenkohl SchokobecherE SEEEA Tomate
Kartoffel Blumenkohl Kartoffel o
artotiein Kartoffeln artotiein

Zusatzstoffe und Allergene: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstéarker, 6 = mit SiiBungsmittel, 9 = geschwefelt, 10 = mit

Phosphat, 11 = mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel, 17 = unter Schutzatmosphare verpackt, A = enth. Gluten, Al = enth.Weizen, A3 = enth.Gerste , A4 = enth.Hafer, C = enth. Ei, D =

enth.Soja, E = enth. Milch einschl. Lakt, F = enth. Schalenfriichte, F1 = enth.Mandel, F2 = enth.Haselniisse, G = enth. Sellerie, H = enth.Senf , | = enth.Sesam, M = enth. Fisch, N = enth. Erdniisse

Wechselwirkungen kénnen nicht ausgeschlossen werden. Bitte melden Sie sich bei Unvertraglichkeiten bei Ihrer Mentiassistentin oder dem Pflegepersonal.




